
Oster-Menü 2025

Wildkräuter-Salat mit 7-Kräuterdressing
und gebratenen Austern-Pilzen

oder
Grüne Frühlings-Suppe

(Bärlauch-Creme-Suppe)
***

rosa gegrilltes Lamm-Steak an Thymian-Jus
Frühlingsgemüse und Kartoffelgratin

oder 
Hirschbraten und -ragout

mit hausgenachtem Rotkraut, Wacholder-
soße und Butterspätzle

oder
Kabeljau-Loins (Filet)  mit Parmesan-
Kräuter-Kruste und Bärlauch-Risotto

oder
Triangoli mit Frischkäse und Spargel gefüllt,

Cocktailtomaten, grünem Spargel, Rucola und
frisch geriebenem Parmesan

***
Dessert “Oster-Duett”

55,-€ p.P. inkl. Aperitif


