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' frischer Feldsalat
mit karamellisierten Walniissen und Birne
oder

Kiirbis-Kokos-Cremesuppe (vegan)
mit Kiirbiskernél und Kiirbiskerne

HAUPTGERICHTE
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traditioneller Hirschbraten
an Wacholder-Rotwein-Sof3e mit hausgemachtem

\
w &

Menitipreis
49,-€

pro Person
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Rotkraut, Kartoffelklof3en und Preiselbererbine
oder

Portion knuspriger Gdnsebraten
(aus der Brust und der Keule) mit Apfelrotkraut,

glasierten Maronen und Kartoffelkl6f3en
oder

Schweinefiletmedaillons im Schwarzwilder
Schinkenmantel an Cranberry-Portwein-Sof3e,

Herzoginkartoffeln und Gemiise der Saison
oder

gebratene Maishithnchenbrust Supreme

mit Kartoffelgratin und Gemdise der Saison
oder

Ravioli (vegetarisch) mit Kiirbis-Frischkése-Fiillung,
Kiuirbis-Kokos-Sof3e, Kiirbiskernen und Kiirbiskernol

Aufpreis fiir Gans im Hauptgang 8,-€ p.P.

* DESSERT
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hausgemachtes Bratapfel-Parfait
mit Zimt-Crumble und Glithweinkirschen
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Restaurant HirschGarten

Elisabethenschneise 1, 61350 Bad Homburg
Tel. 06172/997688
info@hirschgarten-badhomburg.de

inklusive festlich dekoriertem
Raum, Tischdeko und
Meniikarten

Getrdnke werden nach
Verzehr berechnet

auf Wunsch
Getrankepauschale

Gliihweinempfang an unserer
Weihnachtshiitte ab 9,90€ p.P.
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