
Speisen und Getränke

Salatvariation der Saison 5,90
Salat „Caprese“, Tomaten und Mozzarella 
in Basilikumvinaigrette 8,60
Leicht & frisch – unsere Großen Salatteller mit:
~ Ei und Frankfurter Grüne Soße 7,80  
~ Schafskäse, Oliven9 und Pepperoni 8,90  
~ Thunfi sch à la Niçoise 8,90  
~ Gebratener Putenbrust 8,90  
~ Räucherlachs und Sahnemeerrettich 10,80  
~ Ziegenfrischkäse warm auf Toast 11,80
Kopfsalat mit Kalbsfi letstreifen und Kirschtomaten 11,80

SALATE

Als Dressing bieten wir Ihnen wahlweise 
Vinaigrette, Joghurt- und Balsamicodressing an.

Kartoffelrahmsuppe mit Lauch und Bacon 4,30
Tafelspitzbrühe mit Maultaschen 4,30 
Tomatencremesuppe mit Basilikum und Sahnehäubchen 4,30
Kräuterschaumsuppe mit Räucherlachsstreifen 4,30
Wildconsommé mit Reh-Pistazienklößchen 4,80
Hausgemachte Gulaschsuppe vom Hirsch 4,80

... zu allen Salaten und Suppen servieren wir Brot

it L h dd BB

SUPPEN

Handkäse mit Musik 4,60  
Spaghetti „Bologneser Art“ 7,50  
Gebackener Camembert mit Preiselbeerbirne, Salatbouquet 8,80  
Gebackener Schafskäse an Salatbouquet 8,80
Gebackener Mozzarella an Salatbouquet mit Basilikumdressing 8,80    
Vorspeisenteller mit Räucherlachs, Forellenfi let 
und Garnelencocktail 3, 6 11,90

usik

KLEINE GERICHTE

Pommes frites rot/weiß1,2,3,4 oder mit Jägersoße 3,40  
Spätzle mit Jägersoße & Salatgarnitur 3,70  
Spaghetti mit Tomaten- oder Hackfl eischsoße 4,50  
Kleines Schnitzel mit Pommes frites & Salat 5,70  
Hähnchenbrustfi let mit Gemüse & Rösti 5,90 

t/ iß1 2 3 4 d iit Jä ß

KINDERGERICHTE

Dietmar Hilgner & 
das HirschGarten-Team

„Frisch und schmackhaft 
muss es sein!“
Wir bitten um Ihr Verständnis, dass die sorgfältige 
Verarbeitung marktfrischer Waren gelegentlich 
etwas Zeitaufwand erfordert.

Sagen Sie uns bitte Ihre Meinung, Ihre Kritik ist 
uns natürlich genau so wichtig wir Ihr Lob.

Festlichkeiten und Buffets (für Hochzeiten, Jubiläen, Geburtstage, Taufen 
etc.) richten wir Ihnen gerne aus. Bitte kommen Sie einfach auf uns zu. 

Wir wünschen Ihnen einen 
netten Aufenthalt!

Frankfurter Grüne Soße mit 2 gekochten Eiern und Kartoffeln  9,20

Semmelknödel mit Rahmpfi fferlingen und gemischtem Salat  9,80

Hähnchenbrust mit Kräutersoße, marktfrisches Gemüse, Basmatireis  12,80

Halbe Ente mit Backpfl aumensoße1, Rösti und Salat  15,80

Jägerschnitzel mit Waldpilzen, Bratkartoffeln und gem. Salat  12,40

Schnitzel „Wiener Art”, Pommes frites und gem. Salat  11,90

Schweizer Käserahmschnitzel mit Rösti und Salat  12,40

3 Schweinelendchen auf Waldmischpilzen, Spätzle und Salat  14,80 

Tafelspitz mit Meerrettich- oder Grüner Soße, Salzkartoffeln  13,80

Rumpsteak mit Pfefferrahmsoße, Pommes frites und gem. Salat  17,80

Rumpsteak mit Schmorzwiebeln, Bratkartoffeln und gem. Salat  17,80

Kalbsfi let mit Gorgonzolasoße, Gemüsebouquet, Tagliatelle  21,80

Zander-Spinatröllchen an Rieslingsoße, dazu Basmatireis  14,80

Lachsschnitte mit Hummersoße2,4, Gemüsebouquet, Salzkartoffeln 15,80 

Weitere Fischgerichte fi nden Sie auf 
unserer Tageskarte oder auf unserer Tafel

HAUPTGERICHTE
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SPEISEN & GETRÄNKE Restaurant

WILDGERICHTE

Rote Grütze mit Vanilleeis 4 und Sahne 4,20

„Trio Sowieso“ Gemischtes Eis4 mit Sahne 4,20

Warmer Apfelstrudel mit Vanillesoße und Eisbällchen 5,20  

Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne 5,20

Mousse au chocolat mit Zartbitter 5,20

Dessertauswahl „HirschGartenteller“ 5,80

Täglich frische Blechkuchen – verschiedene Sorten – 2,60   

KUCHEN & DESSERT

Wir beziehen unser Wild direkt 
von den Forstämtern oder den Jagdpächtern.

aus heimischen Wäldern

Wildrahmterrine mit Pfi fferlingen  5,80

Bratwurst5 vom Wildschwein mit Sahnemeerrettich u. Bauernbrot  5,20

Hausgemachte Wildsülze mit Bratkartoffeln und Krautsalat   8,80

Brotzeit mit Wildschweinschinken, Salami, Westfälinger 
und Sülze vom Wild  8,80

Hirschschinken mit Melone  7,50

Carpaccio vom Hirschfi let mit gerösteten Pinienkernen  11,50

Hausgemachte Wildlasagne, dazu gemischter Salat  10,60

Wildhackbraten auf Rahmsoße dazu Bratkartoffeln und Salat  10,60 

Wildgulasch mit Spätzle und gemischtem Salat  14,60

Braten vom Taunuswild mit Rotkohl und Kartoffelklößen  14,80

Sauerbraten vom Hirsch, Rotkraut und Kartoffelklöße1, 3  14,80

Gefüllter Kaninchenrücken, Kräutersoße und Basmatireis, 
gemischter Salat  15,80

Medaillons vom Taunushirsch im Pfännchen serviert, 
dazu Rahmpfi fferlinge, Spätzle und Salat  20,80

Hirschsteak unter der Haselnußkruste   
auf Preiselbeersoße, dazu Mandelbroccoli und Kroketten  22,80

Für 2 Personen: 
Chateau Briand vom Hirschrücken (400 gr.) 
mit Gemüse umlegt, Rahmpfi fferlinge, Wacholdersoße, 
Pfefferrahmsoße, Spätzle und Rösti  46,00

Tasse Kaffee 2,10
„Pott“ Kaffee 2,90
Kaffee coffeinfrei 2,10  
Espresso 2,10
Doppelter Espresso 3,70  
Latte macchiato 3,10
Cappuccino 3,10  
Café au lait (groß) 3,10
Heiße Schokolade mit Sahne (groß) 2,90
Tee (Schwarz, Pfefferminze, Kamille, 
Früchte und Kräuter, Grüner Tee) 2,10

ALKOHOLISCHES  
Heißer Apfelwein 2,40
Glas Tee mit 2 cl Rum 3,90 

WARME GETRÄNKE

BIERE VOM FASS
                      Radler 0,30 lt. 2,80  
  0,40 lt. 3,60  
                      Pils 0,30 lt. 2,80
  0,40 lt. 3,60  

 
Franziskaner Hefeweizen hell 0,50 lt. 3,80
Köstritzer Schwarzbier 0,30 lt. 3,20

APFELWEIN VOM FASS
Kelterei Heil 
Pur, sauer, süßgespritzt, alkoholfrei 0,25 lt. 2,10

 0,50 lt. 3,90

FLASCHENBIERE
Franziskaner Kristall oder Hefe dunkel 0,50 lt. 3,90
Licher Alkoholfrei 0,33 lt. 2,70
Franziskaner Hefeweizen Alkoholfrei  0,50 lt. 3,80
Vita Malz 4 0,33 lt. 2,70

ERFRISCHUNGEN & SÄFTE
Bad Camberger Mineralwasser
Catharinenquelle Glas 0,20 lt. 1,40
 0,40 lt. 2,80

                          Premium classic, naturelle 0,25 lt. 2,50

                          Premium medium, naturelle 0,75 lt. 4,90

Apfelsaft 0,20 lt. 2,10
Apfelsaftschorle 0,20 lt. 2,00
Apfelsaftschorle 0,40 lt. 3,70
Orangensaft 0,20 lt. 2,10
Fruchtsäfte 

                (Kirsch, Banane, Traube, Tomate) 0,20 lt. 2,40  

Coca Cola, Cola light, Fanta, Sprite4,7,10 0,30 lt. 2,70 
 
Schweppes Bitter Lemon8 0,20 lt. 2,50
Schweppes Tonic Water 8 0,20 lt. 2,50
Schweppes Ginger Ale8 0,20 lt. 2,50 
Eistee3 Pfi rsich oder Zitrone 0,20 lt. 1,60
  0,40 lt. 2,80

KALTE GETRÄNKE

Anfangen hat alles mit einer Ziege …
Heute schreiben wir Ihnen mal eine kleine Anekdote wie ein 
„Start Up“ Unternehmen in den 50ern funktionierte: Großvater Heil 
hatte nach dem Krieg weder Bier noch Wein für die eigene Gast-
wirtschaft im Taunus und da tauschte er kurzerhand eine Ziege aus 
dem Stall gegen eine Apfelpresse.
Heute, zwei Generationen weiter, ist aus Heil einer der führenden 
Hersteller für Apfelweine und Fruchtsäfte geworden.
Grund für die positive Entwicklung dürfte wohl die gute Qualität der 
Produkte und die verantwortungsvolle Unternehmensführung sein: 
IFS-Zertifi zierung, Bundesehrenpreis, jährliche DLG-Prämierungen, 
eigene Aktionen mit Tausenden von Teilnehmern und letztendlich 
fast 40.000 neu gepfl anzte Apfelbäume sorgen kontinuierlich 
für Vertrauen bei den Käufern.
Versuchen Sie doch einmal die leckeren 
Direktsäfte der Kelterei Heil oder 
den erfrischenden Apfelwein!

Kelterei Heil OHG 
www.kelterei-heil.de
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SPEISEN & GETRÄNKE Restaurant

WEISSWEIN
offen für Sie ausgeschenkt

ROSÉWEIN

 0,2 l 0,5 l

  Karaffe

Pfalz  
Portugieser Weißherbst 4,40 10,60
Weingut Sonnenhof
Spritzig, mild

Rheinhessen   
Spätburgunder Weißherbst 4,60 11,00              
Johannes Geil-Bierschenk   
Fruchtig, mild und zart, eleganter Wein

Baden   
Spätburgunder Weißherbst 4,60 11,00 
Hex vom Dasenstein   
Trocken, frisch, rassig

offen für Sie ausgeschenkt

SEKT & CHAMPAGNER
   
Italien   

Prosecco di Valdobbadene 0,75 l 26,00 
Trocken, frisch  
   
Prosecco Spumante brut 0,20 l 6,80               
Spritziger Piccolo

Rheinhessen   
Saulheimer Ritter Hundt 0,10 l 3,60
   
Winzersekt Flaschengärung 0,75 l 26,00
Extratrocken und halbtrocken   
Feinfruchtig, fi ligran, elegant

Frankreich  
Billecart Salmon brut réserve 0,75 l 52,00               
Champagne                                              
Eleganz und Finesse

ROTWEIN
offen für Sie ausgeschenkt

FEINGEISTIGES

APERITIFS . . .

Martini Bianco, Extra Dry 5 cl 2,80  
Sandemann Sherry 
medium oder fi no  5 cl 3,50  

Portwein 5 cl 3,50  
Campari Soda4 4 cl 4,90  

SPIRITUOSEN . . .

Bismark Kornbrand 2 cl 2,40  
Malteser Kreuz 2 cl 2,50  
Linie Aquavit 2 cl 2,50  
Wodka Moskovskaja 2 cl 2,50  

Eau de Vie – Obstbrände:    
Kirsch, Williamsbirne    
oder Himbeer 2 cl 3,00

Edelbrennerei Dirker:  
Verschiedene Brände 2 cl 4,50  
Grappa 2 cl 3,00  
Calvados 2 cl 3,00  
Magno Brandy 2 cl 3,00  
Metaxa 5 Sterne 2 cl 3,00 

LIKÖRE . . .

Amaretto 2 cl 2,50  
Licor 434 2 cl 2,50  
Batida de Coco 2 cl 2,00
Baileys 4,7  2 cl 2,80

Remy Martin VSOP 2 cl 3,70  
Pastis4 2 cl 3,00
Ramazzotti 2 cl 3,00 
Reichspost Bitter 2 cl 3,00  
Ballantine’s Finest 4 cl 4,90

Unser zuverlässiger und kompetenter Partner:
Homburger Wein- und Sektkontor
Vertrieb internationaler Weine
Rainhard Langer, Weinkaufmann

Vom deutschen Weininstitut 
anerkannter Weinberater

Holzweg 44, 61352 Bad Homburg v.d.H.

5 cl
5 cl 
4 cl 

5 cl
5 cl 
4 cl 

10,20 10,20

 0,2 l 0,5 l

  Karaffe

Pfalz  
Riesling trocken 4,20                
Bockenheimer Grafenstück   
Spritzig, feinherb

Pfalz   
Riesling Kabinett halbtrocken 4,40 10,60               
Bockenheimer Grafenstück   
Fruchtig, vollmundig 

Nahe  
Riesling trocken 4,60 11,00 
Weingut Tesch Langenlonsheim  
Rassig, feine Säurestruktur

Hessische Bergstraße  
Grauburgunder trocken 4,20 10,20
Pinot Grigio auf Hessisch 
Frisch, feiner Körper 

Pfalz   
Weißburgunder classic 4,40 10,60
Weingut Sonnenhof   
Fruchtig, frisch

Frankreich   
Chardonnay 5,20 12,50 
Domaine Herbauges  
Trocken, feinfruchtig, edel

Österreich Weinviertel   
Grüner Veltliner trocken 4,30 10,40 
Manfred Bannert   
Frisch, elegant, zartes Pfefferl

 0,2 l 0,5 l

  Karaffe

Pfalz 
Dornfelder trocken 4,20 
Ruppertsberger Winzerverein
Feinfruchtig, samtig, rund

Baden
Spätburgunder Rotwein 4,60 11,00              
Hex vom Dasenstein, trocken, Bukett, elegant 
 
Württemberg
Trollinger trocken 4,80     11,40               
Schloßkellerei Affaltrach
eleganter Wein, zarte Frucht, pikante Frische 

Baden
Spätburgunder halbtrocken 4,60 11,00              
Affenthaler   

Frankreich
Côtes du Rhône 4,60 11,00
Domaine La Bastide 
Trocken, feinherb, geschmeidig

Italien   
Montepulciano 4,20 10,20 
Abruzzen, Cantine Farnese 
Trocken, fruchtig, feinherb

Italien   
Merlot Cabernet 4,20 10,20 
Vigna Dogarina Cuvee rosso, trocken, vollmundig 

Spanien   
Cellers Capcanes 3,50 8,40 
Flor de Maig, unser Hauswein
Kraftvoller Wein aus den Bergen Kataloniens, 
samtig, seidene Tannine

Spanien   
Rioja 4,80 11,40 
Bodegas Londono, trocken, edel, ausdrucksvoll
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SPEISEN & GETRÄNKE Restaurant

FLASCHENWEINE

 0,75 l 
Rheingau 
Riesling trocken Mineral 20,90 
Johannishof Eser
Trocken, feinherb, ausdrucksvoll

Rheinhessen        
Riesling Kabinett trocken 19,80   
Geil I. Erben Bechtheimer Hasensprung  
Herzhaft, feinfruchtig, edel

Pfalz  
Riesling Kabinett halbtrocken 19,80   
Weingut Sonnenhof  
Bockenheimer Grafenstück
Fruchtig, vollmundig

Pfalz  
Weißburgunder Spätlese trocken 20,50  
Weingut Sonnenhof 
Rassig, feinfruchtige Eleganz
 
Nahe  
Riesling unplugged trocken 20,50   
Weingut Tesch Langenlonsheim 
Feine, frische Säurestruktur, richtig trocken, 
herrlich leicht zu genießen
 
Pfalz  
Grauburgunder classic 19,00   
Weingut Sonnenhof   
Frische, feinfruchtig
 
Pfalz  
Chardonnay 19,80   
Weingut Sonnenhof 
Halbtrocken, fruchtig, edel
 
Rheingau  
Weingut Ernst 19,80   
Spätburgunder Blanc de noir
Frisch, feinfruchtig, elegant

Italien 
GAVI  22,00  
Castellari Bergaglio 
Trocken, elegant, feinwürzig 

weiß
FLASCHENWEINE

rot
 0,75 l 
Rheinhessen  
Dornfelder Qba. trocken 18,40 
Geil I. Erben, Bechtheimer Pilgerpfad
Fruchtig, vollmundig, Körper

Baden
Spätburgunder Rotwein trocken 28,50   
Malterdinger, Weingut Bernhard Huber   
Trocken, aromatisch, feine Fruchtnoten 

Frankreich  
Merlot 18,50   
Languedoc, Domaine Caude Val
Trocken, feinfruchtig, typisch französisch
  
Frankreich 
Chateau Haut-Veyrac 38,00   
Bordeaux, Saint Emilion Grand Cru
Edles Bukett, Note von Pfl aume und Vanille
 
Italien
Barbera d’Asti superiore „Altea“ 21,50   
Piemont, Cantine Sant’ Agata
Trocken, frisch, wenig Gerbstoff und Säure
  
Spanien 
La Mancha Tempranillo 21,50   
Finca Antigua
Trocken, edle Frucht, Finesse, große Eleganz 

Italien 
Primitivo di Manduria 21,50   
Apulien, Torculator
Fruchtig, aromatisch, toller Essensbegleiter

Rheingau  
Spätburgunder Rotwein trocken 20,50 
Weingut Allendorf Oestrich-Winkel
Trocken, vollmundig, rund
 
Württemberg  
Trollinger QbA 22,50 
Weingut Graf Adelmann
Leuchtendes Rubin feinfruchtig, trocken

Frankreich  
Cabernet Sauvignon 21,80 
La Forge Estate
Trocken, fruchtig, körperreich
 

FLASCHENWEINE
rosé

 0,75 l 
Rheinhessen  
Spätburgunder Weißherbst 17,90 
Johannes Geil
Fruchtig, mild und zart, eleganter Wein

SCHATZKAMMER
Unsere

 0,75 l 
Frankreich        
Châteauneuf du Pape 35,80   
Château Simian
Vollmundig, majestätisch 

Rheingau  
Riesling trocken 23,60 
Robert Weil
Feinherb, elegant

Pfalz        
Ursprung 24,60   
Markus Schneider
Vollmundig, fruchtig, Pep

SOMMERWEINE
Unsere

 0,2 l 0,5 l

  Karaffe

Pfalz   
Morio Muskat 
Wachtenburg Winzer   
Frisch, fruchtig, feine Süße

Österreich   
Zweigold               
Burgenland, Robert Goldenits   
Trocken, lebendig, lecker 

 3,40  8,00 
 
 

 4,40  10,40

Kenntlichmachung von Zusatzstoffen:
1 = mit Konservierungsstoff 
2 = mit Geschmacksverstärker
3 = mit Antioxidationsmittel
4 = mit Farbstoff 
5 = mit Phosphat 
6 = mit Süßungsmittel
7 = koffeinhaltig 
8 = chininhaltig
9 = geschwärzt 
10= enthält Phenylalaninquelle

G U T S C H E I N E

HirschGarten 
zum Verschenken

Wenn Sie jemandem etwas Gutes tun wollen, 
schenken Sie ihm oder ihr doch einfach einen 
Besuch im HirschGarten! Rufen Sie uns an oder 

kommen Sie bei uns vorbei: Wir stellen Ihnen gern 
einen dekorativen Gutschein über den Betrag 
Ihrer Wahl aus. Das ideale Geschenk für alle, 

die gerne genießen – für Freunde und Verwandte 
ebenso wie für Geschäftspartner.
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