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FAKTEN zUM HIRSCHGARTEN

KONTAKTDATEN

LAGE
KATEGORIE

RAUMLICHKEITEN

GASTRONOMIE

PARKPLATZE

ELISABETHENSCHNEISE

61350 BAD HOMBURG

TEL: +49 6172/997688

INFO (@ HIRSCHGARTEN-BADHOMBURG.DE
WWW.HIRSCHGARTEN-BADHOMBURG.DE

IN DEN BAD HOMBURGER WALDERN, INMITTEN DER NATUR
RESTAURANT, MEETING- UND EVENT-LOKALITAT

RESTAURANT (70 PERSONEN)

CABINETT (32 PERSONEN)

ELISABETHENSAAL (70 PERSONEN) + TERRASSE
SOMMERTERRASSE (100 PERSONEN)

GEMUTLICHES RESTAURANT MIT HERVORRAGENDER REGIONALER
KUCHE UND EXKLUSIVEN GERICHTEN VOM WILD AUS HEIMISCHEN
WALDERN. UNSERE TERRASSE IST IM SOMMER EIN TOLLER
TREFFPUNKT UND HIGHLIGHT FUR JEDES EVENT.

15 DIREKT AM HAUS
80 IN UNMITTELBARER NAHE (CA. 3 GEHMINUTEN ENTFERNT)

HirschGarten — Elisabethenschneise — 61350 Bad Homburg
Tel.: 06172/997688 Email: info@hirschgarten-badhomburg.de



DAs CABINETTT IST AN DAS RESTAURANT ANGESCHLOSSEN UND IST IDEAL FUR FEIERLICHKEITEN IM
KLEINEN RAHMEN BIS ZU 32 PERSONEN. GERNE SERVIEREN WIR |[HNEN EIN MENU, WELCHES WIR MIT
SAISONALEN PRODUKTEN ERGANZEN UND IHREN INDIVIDUELLEN WUNSCHEN ANPASSEN.

DEeR RAUM KANN FUR EIN BUFFET BEI EINER FEIER IM RESTAURANT OPTIMAL GENUTZT WERDEN.

BESTUHLUNG:

U-Form BIS 24 PERSONEN
BLOCKTAFEL  BIS 16 PERSONEN
8ER TAFEL BIS 32 PERSONEN

BEREITSTELLUNGSPAUSCHALE:

DIE MIETFREIE NUTZUNG IST MIT EINEM GASTRONOMISCHEN MINDESTUMSATZ VON

1000 € (FRr.-S0.) AN SPEISEN UND GETRANKEN VERBUNDEN. AN WOCHENTAGEN NACH ABSPRACHE.
SOLLTEN SIE DEN MINDESTUMSATZ NICHT ERREICHEN, BERECHNEN WIR DIE DIFFERENZ ALS RAUMMIETE.

ODER
RAUMBEREITSTELLUNGSKOSTEN 200 €

AB 11 BIS17 UHR
ODER VON 17 BIS 23 UHR

HirschGarten — Elisabethenschneise — 61350 Bad Homburg
Tel.: 06172/997688 Email: info@hirschgarten-badhomburg.de



IM ELISABETHENSAAL BEWIRTEN WIR IN
BUFFETFORM BIS zU 70 GASTE. ZUM SAAL
GEHORT EINE EIGENE TERRASSE, AUF DER SIE
DEN HIRSCHEN ,,GUTEN TAG" SAGEN KONNEN.
DIE TERRASSE EIGNET SICH OPTIMAL FUR EINEN EMPFANG UND LADT IM SOMMER ZU EINEM
GRILL-EVENT IN EINZIGARTIGER ATMOSPHARE EIN.

BESTUHLUNG:
EINZELNE TAFELN BIS 70 PERSONEN
BLOCKTAFEL BIS 30 PERSONEN

WEITERE BESTUHLUNGSMOGLICHKEITEN NACH ABSPRACHE

BEREITSTELLUNGSPAUSCHALE:

DIE MIETFREIE NUTZUNG IST MIT EINEM GASTRONOMISCHEN MINDESTUMSATZ VON

3500 € (FR.-S0.) AN SPEISEN UND GETRANKEN VERBUNDEN. AN WOCHENTAGEN NACH ABSPRACHE.
SOLLTEN SIE DEN MINDESTUMSATZ NICHT ERREICHEN, BERECHNEN WIR DIE DIFFERENZ ALS
RAUMMIETE.

ODER

RAUMBEREITSTELLUNGSKOSTEN 600 €
GANZTAGIG

HirschGarten — Elisabethenschneise — 61350 Bad Homburg
Tel.: 06172/997688 Email: info@hirschgarten-badhomburg.de



N

UNSER GASTRAUM BIETET KOMPLETT BESTUHLT BIS ZU

70 PERSONEN PLATZ, IN VERBINDUNG MIT DEM

ANGRENZENDEN CABINETT BIS zU 100 PERSONEN UND

EIGNET SICH BEI EXKLUSIVER BUCHUNG SOMIT AUCH

FUR GROSSERE FEIERN. DIE AUSSENTERRASSE VOR UNSEREM RESTAURANT EIGNET SICH IDEAL FUR
EMPFANGE — GIBT ES EINEN SCHONEREN ORT, SEINE GASTE MIT BLICK INS GRUNE ZU BEGRUSSEN?

BESTUHLUNG:
EINZELNE TAFELN BIS 70 PERSONEN

BIS 100 PERSONEN IN VERBINDUNG MIT DEM CABINETT

BIS 120 PERSONEN IN VERBINDUNG MIT DER SOMMERTERRASSE
WEITERE BESTUHLUNGSMOGLICHKEITEN INDIVIDUELL NACH ABSPRACHE

BEREITSTELLUNGSPAUSCHALE RESTAURANT EXKLUSIV:

WENN SIE DEN HIRSCHGARTEN GANZ ODER IN TEILBEREICHEN FUR |HRE VERANSTALTUNG EXKLUSIV
BUCHEN MOCHTEN, IST DIE MIETFREIE NUTZUNG MIT EINEM GASTRONOMISCHEN MINDESTUMSATZ VON
6000 € (FR.-S0.) AN SPEISEN UND GETRANKEN VERBUNDEN.

AN WOCHENTAGEN NACH ABSPRACHE.

SOLLTEN SIE DEN MINDESTUMSATZ NICHT ERREICHEN, BERECHNEN WIR DIE DIFFERENZ ALS RAUMMIETE.

HirschGarten — Elisabethenschneise — 61350 Bad Homburg
Tel.: 06172/997688 Email: info@hirschgarten-badhomburg.de



/USCHLAGE

BITTE BEACHTEN SIE, DASS WIR AUSSERHALB UNSERER REGULAREN GESCHAFTSZEITEN UND AB O UHR
PRO STUNDE 105,- € BERECHNEN.

TECHNIK & EQUIPMENT

BESCHALLUNGSANLAGE ZUR INDIVIDUELLEN NUTZUNG 80,00 € PRO STUCK
BEAMER (SEMINARRAUM) AUF ANFRAGE
LEINWAND 10,00 € PRO STUCK
HEIZPILZ (INKL. GAS) 100,00 € PRO STUCK
ZUSATZLICHE STEHTISCHE INKL. HUSSEN 35,00 € PRO STUCK
WEISSE STUHLHUSSEN 6,00 € PRO STUCK

WEITERE BENOTIGTE TECHNIK UND EQUIPMENT FRAGEN WIR GERNE FUR SIE AN.

WEITERE DIENSTLEISTUNGEN

TISCHWASCHE WEISS NACH ABSPRACHE
MENU- UND / ODER GETRANKEKARTEN 2,50 € PRO STUCK
DEKORIEREN VON TISCHEN & RAUMLICHKEITEN 30,00 € PRO MITARBEITER/STD.
GRILL UND GRILLMEISTER AUF ANFRAGE

SELBSTVERSTANDLICH GEHOREN ZU EINER GELUNGENEN FEIER ODER VERANSTALTUNG NOCH
MEHR DETAILS.

SIE BENOTIGEN: FLORISTEN & BLUMENDEKORATION
TORTEN JEGLICHER ART
FOTOGRAFEN
DJs
UNTERHALTUNGSPROGRAMM
ZELTVERLEIH
MOBILIAR

SPRECHEN SiE UNS AN. WIR SIND SEHR GERNE BEHILFLICH.

HirschGarten — Elisabethenschneise — 61350 Bad Homburg
Tel.: 06172/997688 Email: info@hirschgarten-badhomburg.de
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LIEBE GASTE,

Wir sino , WILD*

ABER WIR KONNEN AUCH ANDERS

AUF DEN FOLGENDEN SEITEN MOCHTEN WIR IHNEN UNSERE MENUS UND BUFFETS
PRASENTIEREN.

VEREINBAREN SIE DOCH EINEN TERMIN MIT UNS FUR EINE INDIVIDUELLE ABSPRACHE.
WIR STELLEN I[HNEN GERNE UNSER SPEISE- UND GETRANKEANGEBOT VOR UND BERATEN
SIE ZU TISCHFORMATIONEN UND ENTSPRECHENDER DEKORATION, DAMIT IHRE FEIERLICHKEIT

IM HIRSCHGARTEN EIN UNVERGESSLICHES ERLEBNIS FUR SIE UND IHRE GASTE BLEIBT. SPRECHEN
SIE UNS GERNE AN.

UNSERE MENUVORSCHLAGE STELLEN NUR EINE KLEINE AUSWAHL DAR. GERNE ERGANZEN WIR
DIESE FUR SIE NATURLICH AUCH MIT SAISONALEN SPEZIALITATEN VON UNSEREN AKTIONSKARTEN
VON JANUAR BIS DEZEMBER, WIE Z.B.:

BARLAUCH UND GRUNE SOSSE
REH, SPARGEL, MIAISCHOLLE UND ERDBEEREN
WALDBEEREN UND PFIFFERLINGE
APFEL UND QUITTE
KURBIS UND GANSE

BILDER UNSERER RAUMLICHKEITEN UND VIELES MEHR FINDEN SIE UNTER:

WWW.HIRSCHGARTEN-BADHOMBURG.DE
MIT FREUNDLICHEN GRUSSEN FAMILIE BARIC UND TEAM
TeL: 06172/997688

HirschGarten — Elisabethenschneise — 61350 Bad Homburg
Tel.: 06172/997688 Email: info@hirschgarten-badhomburg.de



ROHKOST- UND BLATTSALATE DER SAISON MIT HAUSGEMACHTEM /-KRAUTER-DRESSING
UND GEROSTETEN SONNENBLUMENKERNEN
ODER
., FLADLE-SUPPE”

RINDERKRAFTBRUHE MIT PFANNKUCHENSTREIFEN UND FRISCHEN KRAUTERN

%k %k %

HAUPTGANGE (BITTE 3 GERICHTE AUSWAHLEN)

GESCHMORTER HIRSCHBRATEN AUS HEIMISCHEN WALDERM IN WWACHOLDERSOSSE
MIT PREISELBEERBIRNE, HAUSGEMACHTEM ROTKRAUT UND KARTOFFELKLOSSEN

ODER
GEGRILLTE SCHWEINEFILETMEDAILLONS (GQH) IM SCHWARZWALDER SCHINKENMANTEL
AUF PORTWEIN-JUS, ROSMARINKARTOFFELN UND GEMUSE DER SAISON
ODER
RAVIOLI MIT SPARGEL-RICOTTA-FULLUNG,

GRUNEM SPARGEL, COCKTAILTOMATEN, RUCOLA, FRISCHEM GRANA PADANO
ODER
GEBRATENE MAISHAHNCHENBRUST SUPREME MIT SAISONALEN BEILAGEN UND SOSSE
ODER

GEBRATENES ZANDERFILETFILET AUF KARTOFFEL-SPINAT-GEMUSE,
UND MANDEL-BUTTER

%k %k %

DESSERTTELLER ,,HIRSCHGARTEN"

EINE AUSWAHL UNSERER SUSSEN KOSTLICHKEITEN

3-GANG-MENU 49,00 € PRO PERSON

4-GANG-MENU AUFPREIS 4,00 € PRO PERSON

HirschGarten — Elisabethenschneise — 61350 Bad Homburg
Tel.: 06172/997688 Email: info@hirschgarten-badhomburg.de
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,,FLADLE-SuPPE”
RINDERKRAFTBRUHE MIT PFANNKUCHENSTREIFEN UND FRISCHEN KRAUTERN
k 3k k
VORSPEISENPLATTE ZUM TEILEN:
BUFFEL-MOZZARELLA-TOMATE / BASILIKUM-PESTO
LacHs-CARPACCIO MIT GIN-VINAIGRETTE / WILDKRAUTER-SALAT / 7-KRAUTER-DRESSING
%k k
HAUPTGANGE (BITTE 3 GERICHTE AUSWAHLEN)

GESCHMORTER HIRSCHBRATEN AUS HEIMISCHEN \WALDERN IN \WACHOLDERSOSSE
MIT PREISELBEERBIRNE, HAUSGEMACHTEM ROTKRAUT UND KARTOFFELKLOSSEN
ODER
GEGRILLTE SCHWEINEFILETMEDAILLONS (GQH) IM SCHWARZWALDER SCHINKENMANTEL
AUF PORTWEIN-JUS, ROSMARINKARTOFFELN UND GEMUSE DER SAISON
ODER
RavioLl , TRIANGOLO ASPARAGO”

TEIGTASCHE MIT SPARGEL-RICOTTA-FULLUNG,

GRUNEM SPARGEL, COCKTAILTOMATEN, RucoLA, GRANA PADANO
ODER
GEBRATENE MAISHAHNCHENBRUST SUPREME MIT SAISONALEN BEILAGEN UND SOSSE
k sk ok
DESSERTTELLER ,,HIRSCHGARTEN®

EINE AUSWAHL UNSERER SUSSEN KOSTLICHKEITEN

3-GANG-MENU MIT SuPPE 49,00 € PRO PERSON
3-GANG-MENU MIT VORSPEISE 59,00 € PRO PERSON

4-GANG-MENU 64,00 € PRO PERSON

HirschGarten — Elisabethenschneise — 61350 Bad Homburg
Tel.: 06172/997688 Email: info@hirschgarten-badhomburg.de



KNACKIGE BLATTSALATE IN GRIE SOSS-DRESSING
MIT KARAMELLISIERTEN SONNENBLUMENKERNEN
HERZBERGER RAUCHFORELLE IM KRAUTERPFANNKUCHEN MIT SENF-DILLSOSSE
GRIE SOSS MIT HALBEN GEKOCHTEN BIO-EIERN
FRANKFURTER SCHNEEGESTOBER MIT ZWIEBELN UND PAPRIKA
HANDKASESALAT MIT FRUHLINGSZWIEBELN, APFELN, ROSA PFEFFER UND WALNUSSEN
WILDSULZE MIT ROTER-ZWIEBELVINAIGRETTE

GEMISCHTER BROTKORB MIT BUTTER

* %k %

KARTOFFELSUPPE MIT FRANKFURTER WURSTCHEN-CROUTONS

k %k k
HAUPTGANGE (BITTE 3 GERICHTE AUSWAHLEN)
CoQ AU APFELWEIN VON DER BRUST UND DER KEULE, MIT DORROBST IN SPEIERLINGSOSSE
,,FRANKFURTER SCHNITZEL”: PANIERTES SCHWEINESCHNITZEL MIT GRUNER SOSSE
GEKOCHTER TAFELSPITZ AN MEERRETTICH UND WURZEL-GEMUSE

,,HESSEN SALTIMBOCCA
SCHWEINELENDCHEN MIT ROHEM SCHINKEN UND SALBEI IN SOSSE VOM APFELBRAND

ZANDERFILET AN BLATTSPINAT UND RIESLINGSOSSE

BEILAGEN (BITTE 3 AUSWAHLEN PLUS GEMUSE )
PETERSILIENKARTOFFELN, GEMUSEREIS, ROSTINCHEN
KARTOFFEL- GRATIN

BUNTE GEMUSEAUSWAHL VOM MARKT

% % %
DESSERT
APFELKUCHLEIN MIT VANILLESOSSE
HESSISCHES TIRAMISU MIT FRUCHTEN DER SAISON

GRIESSFLAMMERI MIT FRUCHTSPIEGEL

49,00 € PRO PERSON (AB 25 PERSONEN)

HirschGarten — Elisabethenschneise — 61350 Bad Homburg
Tel.: 06172/997688 Email: info@hirschgarten-badhomburg.de



FtnichGrtn Bt Fossil

KNACKIGE ROHKOST- UND BLATTSALATE DER SAISON MIT 7-KRAUTERDRESSING
UND KARAMELLISIERTEN SONNENBLUMENKERNEN

HAUSGEBEIZTER LACHS UND GERAUCHERTE FORELLE MIT SAHNEMEERRETTICH
SEULINGSWALDER HIRSCHRUCKEN-CARPACCIO MIT RUCOLA, ZITRONENOL UND PARMESAN
ANTI PASTI: GEGRILLTES MEDITERRANES GEMUSE UND PILZE MIT OLIVENOL UND KRAUTERN MARINIERT
BUFFEL-MOZZARELLA-TOMATE MIT BASILIKUM-PESTO

GEMISCHTER BROTKORB MIT BUTTER

%k % %

SAFTIGES WILDRAGOUT AUS HEIMISCHEN WALDERN
GEGRILLTE SCHWEINEFILETMEDAILLONS AUF PORTWEIN-JUS

LASAGNE VON BIO-FETA-KASE UND GEGRILLTEM GEMUSE

KARTOFFELGRATIN, SPATZLE

BUNTE GEMUSEAUSWAHL DER SAISON, ROTKRAUT

% % %

Mousse AU CHOCOLAT
TIRAMISU MIT FRUCHTEN DER SAISON

PANNA COTTA

PREIS 55,00 € PRO PERSON (AB 25 PERSONEN)

HirschGarten — Elisabethenschneise — 61350 Bad Homburg
Tel.: 06172/997688 Email: info@hirschgarten-badhomburg.de



FinschGanten LBrunch-Suflet

VERSCHIEDENE BROTE, BROTCHEN UND CROISSANTS
BUTTER & BROTAUFSTRICHE
VERSCH. SORTEN MARMELADE UND HONIG

MUsLI UND CORNFLAKES MIT MILCH (AUCH LAKTOSEFREI)
JOGHURT

LUFTGETROCKNETER SCHINKEN UND SALAMI
GEKOCHTER SCHINKEN
GERAUCHERTER LACHS UND MEERRETTICH
REICHHALTIGE KASE-VARIATION

TOMATEN UND MOZZARELLA MIT BASILIKUM
ROHKOSTPLATTE
OBSTSALAT
RUHREI MIT FRUCHSTUCKSSPECK UND NURNBERGER WURSTCHEN

ORANGENSAFT, FILTERKAFFEE UND TEE AM BUFFET INKLUSIVE
SUSSKARTOFFEL-KAROTTEN-SUPPE (ALTERNATIVE VVARIANTE NACH ABSPRACHE)

SCHOKO-BROWNIES
JOGHURT-PANNA COTTA

MINDEST. PERSONENANZAHL: 30 ERWACHSENE
45,-€/PERSON
(FUR DIE DAUER VON 4 STD.)

HirschGarten — Elisabethenschneise — 61350 Bad Homburg
Tel.: 06172/997688 Email: info@hirschgarten-badhomburg.de



Flochyeits - Special

SERVIERT

HOCHZEITS-SUPPE

VORSPEISEN-PLATTE ZUM TEILEN:
BUFFEL-MO0ZzZARELLA, COCKTAILTOMATEN UND BASILIKUM-PESTO
,,CERVO-TONNATO" HIRSCHRUCKENSCHEIBEN MIT THUNFISCHKAPERNSOSSE
CARPACCIO VOM GERAUCHERTEN LACHS MIT GIN-VINAIGRETTE
WILDKRAUTER-SALAT MIT KRAUTER-DRESSING

FRISCHES BROT, GESALZENE BUTTER, MARINIERTE OLIVEN UND Dip

VOM BUFFET
SCHWEINEFILET-SALTIMBOCCA AUF PORTWEINSOSSE
MAISHAHNCHENBRUST SUPREME AUS DEM OFEN
KARTOFFEL-GNOCCHI IN GRIE SOSS-PESTO UND TOMATEN

KARTOFFELN, BASMATI-REIS, GEMUSE DER SAISON

DESSERT
BuTTERMILCH PANNA COTTA MIT HIMBEERSOSSE
MOUSSE VON DUNKLER SCHOKOLADE

HESSISCHES APFEL-TIRAMISU

65,-€/PERs.

ALTERNATIV WAHLBAR:
HIRSCHBRATEN IN \WWACHOLDERSOSSE, HAUSGEMACHTES ROTKRAUT UND KARTOFFELKLOSSE
RINDERSAFTGULASCH MIT BUTTER-SPATZLE
SCHWEINEMEDAILLONS IN PILZRAHMSOSSE

LASAGNE VOM BIO-FETA-KASE UND GEGRILLTEM GEMUSE

HirschGarten — Elisabethenschneise — 61350 Bad Homburg
Tel.: 06172/997688 Email: info@hirschgarten-badhomburg.de



GlochzeilsLlnangoment
Gt Serglas-Fuleet

EMPFANG (cA. 1 STD.)
APEROL-SPRITZ MIT UND OHNE ALKOHOL
ORANGENSAFT, WASSER

DAZU GRISSINI

ESSEN

HOCHZEITS-SPECIAL

GETRANKE
WASSER MIT UND OHNE KOHLENSAURE
SOFTGETRANKE
KAFFEE UND KAFFEESPEZIALITATEN
HELLES vOM FASs
WEISSBIER MIT UND OHNE ALKOHOL AUS DER FLASCHE

WEISSWEIN: GRAUBURGUNDER / ROTWEIN: PRIMITIVO

INKL. LEISTUNGEN
RAUMBEREITSTELLUNG NACH [HREN W UNSCHEN
WEISSE TISCHDECKEN UND STOFFSERVIETTEN

MENUKARTEN UND KERZEN
EXKL. BLUMENSCHMUCK
MINDEST. PERSONENANZAHL: 35 ERWACHSENE

130,-€/PeRs.

(FUR DIE DAUER VON 5 STUNDEN, INKL. EMPFANG)

HirschGarten — Elisabethenschneise — 61350 Bad Homburg
Tel.: 06172/997688 Email: info@hirschgarten-badhomburg.de
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GEEIGNET FUR FEIERLICHKEITEN MIT PARTYCHARAKTER, FLYING BUFFET
ODER DEN KLEINEN HUNGER UM MITTERNACHT

CANAPES:

SCHEIBEN VOM OFENFRISCHEN BAGUETTE FEIN BELEGT UND GARNIERT MIT:

HAUSGEBEIZTEM LACHS UND SAHNEMEERRETTICH 4,00€/STck.
LUFTGETROCKNETEM HIRSCH-SCHINKEN UND PREISELBEEREN-CHUTNEY 4,00€/STck.
ROSA GEBRATENEN ROASTBEEF-SCHEIBEN UND REMOULADENSOSSE 4 00€/STck.
BRrIE/CAMEMBERT UND PREISELBEEREN 3,70€/STck.
WURZIGEM TETE DE MOINE UND FEIGEN-SENF 3,70€/STck.
GEGRILLTEM GEMUSE MIT OLIVENOL-MARINADE UND KRAUTERN 3,60€/STck.

FUR IHRE KALKULATION EMPFEHLEN WIR IHNEN 3 STUCK PRO PERSON BEI EINEM EMPFANG.

WECK-GLASER:

GRIE SOSS MIT Y2 GEKOCHTEM Bio-El 3,70€/STck.
HANDKASE-SALAT MIT KNACKIGEN APFELN UND KUMMEL-BROT 3,70€/STck.
FRANKFURTER KARTOFFEL-SALAT MIT MINI-FRIKADELLE 3,70€/STck.
TOMATEN-MOZZARELLA-SPIESS MIT BASILIKUM-PESTO 3,70€/STck.
SPUNDEKAS MIT LAUGENGEBACK 3,70€/STck.
ORIENTALISCHER COUSCOUS MIT FALAFELBALLCHEN UND MINZ-DiP (VEGAN) 3,70€/STck.

MITTERNACHTS-SNACK:
MINDESTBESTELLMENGE 20 PORTIONEN

EINE AUSWAHL AUS FRISCH- UND HARTKASESPEZIALITATEN, FEIGEN-SENF, FRISCHEN TRAUBEN,
WALNUSSEN, BAGUETTE UND BUTTER 12,90€/PeRs.

WURZIGES CHILI CON CARNE MIT OFENFRISCHEM BAGUETTE 9,90€/PERs.

FEURIGE CURRY-WURST: GESCHNITTENE RINDSWURST IN EINER PIKANTEN CURRY-SOSSE MIT
OFENFRISCHEM BAGUETTE 9,90€/PeRs.

WILDGULASCH-SUPPE NACH ART DES HAUSES MIT BAUERNBROT 10,90€/Pers.

ERSTELLEN SIE SICH IHR INDIVIDUELLES FINGERFOOD-BUFFET ODER WAHLEN SIE IHREN
MITTERNACHTSSNACK. GERNE BERATEN WIR SIE PERSONLICH.

HirschGarten — Elisabethenschneise — 61350 Bad Homburg
Tel.: 06172/997688 Email: info@hirschgarten-badhomburg.de






UNSERE GETRANKE - UND WEINKARTE SENDEN WIR IHNEN AUF WUNSCH GERNE SEPARAT ZU.
GETRANKE WERDEN NACH VVERBRAUCH BERECHNET.

BEl IHRER AUSWAHL BERATEN WIR SIE GERNE.

ALTERNATIV BIETEN WIR IHNEN EINE GETRANKEPAUSCHALE AN. HIER BESTIMMEN SIE,

AB WELCHEM ZEITPUNKT IHRER FEIER DIE PAUSCHALE STARTEN SOLL.

Es WIRD EINE AUSWAHL AN GETRANKEN SERVIERT UND PAUSCHAL PRO PERSON BERECHNET, WAS IM
VORFELD EINE KALKULATION IHRER FEIERLICHKEIT ERLEICHTERT.

GETRANKEPAUSCHALE

WASSER, SOFTGETRANKE, SAFTE, BIERE, APFELWEIN,
2 HAUSWEINE AUS UNSEREN OFFENEN WEINEN IHRER WAHL
UND HEISSGETRANKE
4 STUNDEN 30,00 € PRO PERSON

5 STUNDEN 35,00 € PRO PERSON

6 STUNDEN 40,00 € PRO PERSON

(FUR KINDER VON 6 BIS 11 JAHREN BERECHNEN WIR 50%, KINDER UNTER 6 JAHREN SIND KOSTENFREI)

AUSGENOMMEN SIND APERITIFS UND DIGESTIFS, COCKTAILS UND LONGDRINKS. GERNE KALKULIEREN
WIR PAUSCHALEN AUCH NACH [HREM INDIVIDUELLEN VWUNSCH.

EMPFANGS-PAUSCHALE

ProsEcco/ ORANGEN-SAFT/ WASSER
8,90€/PERs. UND STD.

Prosecco/ ORANGEN-SAFT/ WASSER/ 3 CANAPES IHRER WAHL
19,90€/PERs. UND STD.

HirschGarten — Elisabethenschneise — 61350 Bad Homburg
Tel.: 06172/997688 Email: info@hirschgarten-badhomburg.de






KREATIVITAT UND KONZENTRATION:
NATURLICH IM GRUNEN!

DER HIRSCHGARTEN ST IDEAL FUR SEMINARE, TAGUNGEN UND MEETINGS ALLER ART,
DENN IM GRUNEN ENTWICKELN UND VERMITTELN SICH IDEEN WIE VON SELBST.

DER ELISABETHENSAAL UND DAS CABINETT BIETEN FLEXIBLE MOGLICHKEITEN DER
RAUMGESTALTUNG UND PASSEN SICH GANZ |HREN BEDURFNISSEN AN. DAS ANGENEHME
AMBIENTE UNTERSTUTZT AUF NATURLICHE WEISE DIE KONZENTRATION.

IN DEN PAUSEN VERWOHNEN WIR SIE MIT ALLEM FUR GAUMEN UND SINNE.

NATUR IST INKLUSIVE!

AUSRUSTUNG UND TECHNIK SOLLTEN SIE SCHON BEI DER BUCHUNG IM DETAIL MIT UNS
BESPRECHEN, DAMIT ALLES DA IST, WAS SIE BRAUCHEN.

AUSREICHEND PARKMOGLICHKEITEN SIND IMMER VORHANDEN.

@“Wm&

ENTHALTENE LEISTUNGEN:

RAUMMIETE UND BEREITSTELLUNG DES TAGUNGSRAUMES
EMPFANG MIT FILTERKAFFEE, TEE & FEINGEBACK SOWIE BELEGTEN BROTCHEN
MINERALWASSER UND APFELSCHORLE WAHREND DER VERANSTALTUNG UNLIMITIERT
MITTAGESSEN ALS 2-GANG-MENU NACH ABSPRACHE IN UNSEREM RESTAURANT
KAFFEE, TEE UND KUCHENBUFFET NACHMITTAGS

ZUSATZGETRANKE WAHREND DES MITTAGESSENS WERDEN SEPARAT BERECHNET.

PREISE: AB 69,00 € PRO TAG UND PERSON
(DIE PAUSCHALE GREIFT AB 10 TEILNEHMERN)

AUSSERHALB UNSERER REGULAREN GESCHAFTSZEITEN BERECHNEN WIR
105,00 € PRO STUNDE

HirschGarten — Elisabethenschneise — 61350 Bad Homburg
Tel.: 06172/997688 Email: info@hirschgarten-badhomburg.de



ZUSATZLICH BUCHBARE TECHNIK:

LEINWAND ALS PROJEKTIONSFLACHE PRO TAG/STUCK 10,00 €
FLIPCHART MIT BLOCK PRO TAG/STUCK 20,00 €
PINNWAND MIT MODERATORENKOFFER PRO TAG/STUCK 25,00 €

BEAMER KANN AUF WWUNSCH VON EINEM EXTERNEN PARTNER ZUSATZLICH GEMIETET WERDEN.

HiNwEIs FUR ALLERGIKER/-INNEN.' FALLS SIE SPEZIELLE ERNAHRUNGSBEDURFNISSE ODER ALLERGIEN HABEN, SENDEN
SIE UNS BITTE EINE LISTE MIT DEN UNVERTRAGLICHKEITEN UND WIR BEREITEN IHNEN GERNE DIE AUF SIE
ABGESTIMMTEN SPEISEN ZU.

KLEINGEDRUCKTES

RESERVIERUNGEN ZUM LUNCH ODER FUR MEHR ALS 6 PERSONEN KONNEN SIE BIS 24 STUNDEN VORHER KOSTENFREI STORNIEREN
ODER DIE GASTEANZAHL ANDERN. DANACH MUSSEN WIR DEN VOLLEN PREIS FUR DIE RESERVIERTE GASTEANZAHL BERECHNEN.
RESERVIERUNGEN MIT FESTER SPEISENFOLGE ODER EINEM BUFFET KONNEN SIE BIS 60 TAGE VOR VERANSTALTUNGSTERMIN KOSTENFREI
STORNIEREN. DANACH MUSSEN WIR 50% UNSERES ANGEBOTS IN RECHNUNG STELLEN. DER VERTRAGLICH VEREINBARTE BETRAG
BERECHNET SICH NACH DER ANZAHL DER VEREINBARTEN TEILNEHMERZAHL.

SOWEIT NOCH KEIN BETRAG FUR SPEISEN UND GETRANKE VERTRAGLICH VEREINBART WURDE, WIRD DAS PREISLICH NIEDRIGSTE 3-
GANGE-MENU DES JEWEILS GULTIGEN VERANSTALTUNGSANGEBOTES ZUGRUNDE GELEGT.

AB 2 TAGE VOR DER VERANSTALTUNG BERECHNEN WIR 100% DER GEBUCHTEN LEISTUNGEN.

Die GASTEZAHL KANN BIS 48 STUNDEN VORHER KOSTENFREI GEANDERT WERDEN. DANACH MUSSEN WIR DEN VOLLEN PREIS FUR DIE
RESERVIERTE GASTEANZAHL BERECHNEN.

ALLE PREISE SIND INKLUSIVE BEDIENUNGSGELD UND MEHRWERTSTEUER.

DIE STEUERN UND LOKALEN ABGABEN, DIE BEIM VERTRAGSSCHLUSS GELTEN, SIND IN DEN VEREINBARTEN
PREISEN INBEGRIFFEN. BEI ANDERUNG DER GESETZLICHEN UMSATZSTEUER ODER DER NEUEINFUHRUNG,
ANDERUNG ODER ABSCHAFFUNG LOKALER ABGABEN NACH VERTRAGSSCHLUSS WERDEN DIE PREISE
ENTSPRECHEND ANGEPASST. DIE GENANNTEN PREISE WURDEN FUR DAS JAHR 2025 KALKULIERT. WIR BEHALTEN
UNS VOR, EINE PREISERHOHUNG VON 3-5%FUR DAS JAHR 2025 VORZUNEHMEN. DIESES ANGEBOT BASIERT AUF
UNSEREN ALLGEMEINEN GESCHAFTSBEDINGUNGEN

ACHTUNG, LIEBE BRAUTPAARE:

FUR BELIEBTE HOCHZEITSTERMINE BERECHNEN WIR BEI STORNIERUNG SPATER ALS 6 MONATE IM VORAUS EINE AUSFALLGEBUHR
vON 850,00€ NETTO. WIR BITTEN UM IHR VERSTANDNIS, DA WIR SO KURZFRISTIG KEINE WEITEREN HOCHZEITSANFRAGEN MEHR
BEKOMMEN UND UNTER UMSTANDEN SCHON ANDEREN BRAUTPAAREN ABSAGEN MUSSTEN.

IHRE ANSPRECHPARTNER IM HIRSCHGARTEN:
BANKETTLEITER
Ivica BARIC

BITTE BEACHTEN SIE, DASS MIT ERSCHEINEN EINER NEUEN VERANSTALTUNGSMAPPE DIE VORLIEGENDE IHRE GULTIGKEIT VERLIERT. ALLE PREISE
VERSTEHEN SICH INKLUSIVE MEHRWERTSTEUER UND BEDIENUNGSGELD.

HirschGarten — Elisabethenschneise — 61350 Bad Homburg
Tel.: 06172/997688 Email: info@hirschgarten-badhomburg.de
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